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Resumo

A ideia de negdcio é realizar a conversdo da planta autdctone e silvestre numa fruteira, com uma integracéo
vertical, i.e. desde a produgdo de plantas selecionadas, condugdo dos pomares até a transformacdo. A ideia
resume-se a: (1) redugdo do custo de producgdo da planta em laboratério e em viveiro, "novo produto"; i.e. a
rentabilizagdo na micropropagacéo dos clones mais produtivos e com melhor qualidade por estagdo ecoldgica, de
acordo com a informacdo ja existente dos ensaios instalados em 2007; (2) identificagdo das estirpes de fungos
mais eficazes no processo de micorrizagdo para aumento da tolerdncia das plantas a stresse ambiental - "novo
processo"; (3) identificacdo dos melhores métodos de condugdo dos pomares - "novo processo", (relagdo custo
/beneficio e eficacia na producgdo de fruto; sanidade vegetal e sistemas de condugdo); (4) produgdo de um Manual
de Boas Praticas para o medronheiro; (5) desenvolvimento de um Manual de Boas Praticas para a produgdo de
aguardente; (6) estudo e avaliagdo das técnicas para a conservacgdo do fruto para consumo em fresco.
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