PRINCIPAIS RESULTADOS OBTIDOS

* Aplicagdo de micro-oxigenagdo (nova tecnologia) contribuiu para uma maior extragdo dos diferentes grupos de
compostos da madeira, em especial os néo polares.

» Aguardentes envelhecidas pela nova tecnologia com composigéo aromatica distinta das envelhecidas pela tecnologia
tradicional; destacam-se os teores mais elevados de fendis volateis, compostos com origem na madeira e que se encon-
tram associados aos aromas a madeira, a torrado e a fumo.

= Enriquecimento fendlico das aguardentes envelhecidas dependente da tecnologia de envelhecimento, tendo sido mais
acentuado com a nova tecnologia (facilitadora da interagdo madeira-aguardente), especialmente com a aplicagéo do
nivel de micro-oxigenagéo mais intenso.

» Progresso do conhecimento sobre as vias de formagéo e de degradagéo de taninos hidroliséveis durante o envelheci-
mento da aguardente.

» Nova tecnologia promoveu o aumento das atividades antioxidantes da aguardente envelhecida; decorrente sobretudo do
efeito exercido na composicéo fendlica.

= Aguardentes resultantes do envelhecimento pela nova tecnologia com composigdo mineral semelhante as envelhecidas
pela tecnologia tradicional.

» Decréscimo do teor de cobre nas aguardentes durante o envelhecimento, relevante sob o ponto de vista tecnoldgico
e sensorial.

= [oncentragies diminutas de metais pesados nas aguardentes envelhecidas quer pela nova tecnologia quer pela tecnolo-
gia tradicional; aspeto bastante positivo na perspetiva da sequranga alimentar.

= Jo ponto de vista sensorial, a nova tecnologia originou. concomitantemente, aguardentes diferenciadas; nivel de micro-
-oxigenagin mais intenso associado & maior qualidade global ao fim de 12 meses de envelhecimenta.

® Maior intensidade de micro-oxigenagéo refletiu-se, em concreto, nas caracteristicas crométicas da aguardente
envelhecida: maior intensidade da cor e existéncia de tonalidades amarela e vermelha mais acentuadas (cor topazio),
singnimo de evolugdo mais célere.

® Fvidéncia sobre o papel central do oxigénio no processo de envelhecimento da aguardente, envalvendo reagies
de extragdo e de oxidagdo de um elevado nimero de compostos de interesse para a qualidade final da bebida.

= Diferengas induzidas na composigéo fisico-guimica e nas atividades antioxidantes da aguardente pela tecnologia de
envelhecimento, designadamente pelos diferentes niveis de micro-oxigenagéo aplicados. mantiveram-se apas 12 meses
de conservagdo em garrafa.

= A nova tecnologia simula o processo de envelhecimento da aguardente em barrica, mas de forma mais sustentavel:
custo inferior; menor impacto ambiental decorrente da menor quantidade de madeira utilizada; evolugdo mais célere
da aguardente, garantindo a sua qualidade.
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