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Semindrio de disseminacao
do projeto de 1&D
“Oxyrebrand” no Instituto
Superior de Agronomia

OX$REBRAND

Decorreu, no dia 6 de dezembro, um
Semindrio de divulgacao do Projeto
“Reagdes de Oxidacao: uma chave
para uma nova e sustentdvel tecno-
logia de envelhecimento da aguar-
dente vinica” (POCI-01-0145-FE-
DER-027819), no Instituto Superior de
Agronomia.

Este projeto de I&D, tem como obje-
tivo principal desenvolver uma nova
e mais sustentdvel tecnologia de en-
velhecimento da aguardente vinica
tendo por base o conhecimento dos
mecanismos quimicos subjacentes.

A estratégia de investigagdo assenta
no envelhecimento de aguardente vi-
nica pela nova tecnologia, recorrendo
a utilizacdo de aduelas de madeira e
micro-oxigenagao, e pela tecnologia
tradicional, em vasilhas de madeira,

envolvendo uma ampla abordagem,
de base quimica e sensorial, assegu-
rada pelas competéncias cientificas e
tecnoldgicas da equipa.

Estdo envolvidas varias entidades,
nomeadamente o Instituto Nacional
de Investigacao Agrdria, I.P. (INIAV,
I.P.) (Entidade proponente), Instituto
Superior de Agronomia (ISA), Asso-
ciacdo do Instituto Superior Técnico
para a Investigacao e o Desenvolvi-
mento (IST-ID), Instituto Politécnico
de Castelo Branco (IPCB), Adega Coo-
perativa da Lourinha e J.M. Gongal-
ves Tanoaria Lda, com a colabora¢io
da empresa Vivelys. O projeto, com o
periodo de execucgao de 18-10-2018 a
17-04-2022, é da responsabilidade de
Sara Canas (Investigadora Responsa-
vel) e Sofia Catarino (Investigadora
co-Responsavel).

O programa do Semindrio, dirigido
a comunidade académica, incluiu a
apresentacao do Projeto (Sofia Catari-
no), resultados da linha de investiga-
¢ao “Envelhecimento de aguardente
vinica com aduelas de castanheiro e
micro-oxigenacao” (Sara Canas, Sofia
Catarino, Ilda Caldeira e Ofélia An-
jos), site do projeto e indicadores de
realizagao (Tiago Fernandes).

A sessao terminou com uma prova de
aguardentes do Projeto, orientada por
Ilda Caldeira e Sheila Alves, na Adega
Experimental do Instituto Superior de
Agronomia.

Esta acdo de divulgacdo realizou-se
no ambito da unidade curricular Se-
mindrio do Mestrado em Engenharia
de Viticultura e Enologia, da respon-
sabilidade de Jorge Ricardo da Silva,
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que apresentou o programa e moderou
a discussao. Participaram no evento
cerca de 50 pessoas, maioritariamen-
te alunos do 2° ano do Mestrado em
Engenharia de Viticultura e Enologia
(ISA-UL, FC-UP e INIAV), International

Master of Science in Viticulture and
Enology (Vinifera) (https://www.vini-
fera-euromaster.eu/) e Double Degree.

Para mais informacao sobre o projeto,
incluindo resultados jd alcancados,

poderd ser consultado o site respetivo:
https://projects.iniav.pt/oxyrebrand.




